PACHARAN

AlLZU

De la union de la tradicion artesanal y de la seleccion de los
mejores ingredientes naturales, nace pacharan Aizu.

Elaborado a base de endrinas silvestres maceradas durante 7
meses en anis ligeramente endulzado de 28 ° Vol. Alc. en la
proporcion de mas de 300 grs. de endrinas por litro.

Color rojo intenso, brillante. Su sabor es afrutado y con un
perfecto equilibrio y un post-gusto largo y persistente que deja en
nuestro paladar un recuerdo grato y ligeramente dulce.

Para disfrutar plenamente del pacharan Aizu, sirvase frio en copa
helada o en vaso largo con mucho hielo.

Graduacion: 25% Vol. Alc
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